
 
 

Bienvenue 

Chers hôtes & amis de la maison, 

 

Nous sommes heureux de vous accueillir chez nous ! 

 

Pour vos désirs culinaires, notre équipe 

équipe de cuisine innovante se fera un plaisir de vous aider. 

 

Tous les plats sont fraîchement préparés pour vous. 

L'achat régional nous tient à cœur, c'est pourquoi nous travaillons avec de nombreux 

partenaires régionaux. 

qui nous fournissent des aliments de la plus haute qualité. 

 

Nous vous souhaitons un bon appétit 

et un agréable séjour ! 

 

Votre équipe du Naturparkhotel Adler  



 

Régionalité 

 

 

Boucherie Winterhalter à Elzach 

La qualité depuis 1856 

Une collaboration étroite avec les agriculteurs locaux, l'abattage en interne et la livraison 

d'ingrédients régionaux garantissent une fraîcheur absolue, 

des contenus sains et de l'économie. 

 

Eulersbacher Hof - élevage de truites - à Schiltach 

 

L'élevage de truites dans la vallée d'Eulersbach est une tradition de très longue date. 

Depuis les années 50, la truite est élevée dans des étangs naturels non seulement pour des 

raisons économiques, mais aussi par enthousiasme pour ces beaux et fascinants poissons. 

L'arrivée d'eau des étangs prend sa source dans la forêt et fournit une eau de source pure 

d'excellente qualité. L'élevage des truites est très proche de la nature, conforme aux besoins 

de l'espèce, et des aliments de qualité supérieure sont utilisés. La classe plutôt que la masse.  

De l'œuf à la truite prête à être pêchée, tout y est fait maison.. 

 

 

Ramsteinerhof à Hausach 

 

L'exploitation est gérée de manière naturelle. 

La demande croissante d'intégration de l'agriculture dans les mesures de protection de la 

nature correspond exactement à ce que la ferme pratique au quotidien. 

Les animaux se rendent utiles en tant que gardiens du paysage, 

fournissent de la viande et surtout du lait. 

 

HofEis à Fribourg 

 

La glace HofEis est produite avec beaucoup d'amour et un véritable savoir-faire. 

Sans génie génétique, sans colorants artificiels, sans exhausteurs de goût artificiels ou autres 

fioritures - 

et c'est précisément ce qui fait la différence et que l'on peut goûter.  



 

Soupes 

 

Consommé de bœuf de pâturage 

Légumes-racines| Flädle aux herbes 
12,5 

 

Soupe de carottes, curry et gingembre 
9,5 

 

Soupe mousseuse à la citronnelle 
9,5 

avec crevettes Black Tiger 
13,5 

 

Entrées 
 

Salade verte mixte 
crudités | graines de courge | croûtons | vinaigrette maison 

9,5 

 

Burrata de bufflonne 
Radicchio Trévise | Noix 

13,5 

 

Carpaccio de chou-rave 
pignons | tomate séchée | roquette | parmesan | vinaigrette à l'érable 

13,5 

 

Carpaccio de bœuf de pâturage 
Roquette | Parmesan | Huile d'olive vierge 

16 

  



 

Végétarien 
 

Ragoût de soja au tempeh 
Houmous pois chiches | Lentilles béluga 

15,5 

 

Spätzle au fromage maison 
oignons frits | salade d'accompagnement 

16 

 

Tortelloni au radicchio fait maison 
Farce au gorgonzola | Beurre de sauge | Noix | Feuilles d'épinards 

18 

 

De la chasse et de l'élevage locaux 
 

Ragoût de gibier fin 
Spätzle | Salade d'accompagnement 

28,5 

 

Foie de gibier 
Sauce aux oignons | Pommes de terre sautées | Salade d'accompagnement 

24 

 

Dos de chevreuil rôti rose 
Sauce au vin rouge et aux groseilles | Purée de céleri | Croquettes aux amandes 

36 

  



 

Viande 

 

Médaillons de filet de porc 
Sauce à la crème aux champignons | Spätzle au fromage | Salade d'accompagnement 

28,5 

 

Escalope viennoise de veau 
Airelles sauvages | Frites | Salade d'accompagnement 

32 

 

Escalope viennoise de porc 
Airelles sauvages | Frites | Salade d'accompagnement 

22 

 

Entrecôte de bœuf Black Angus 
Jus d'échalotes | Frites de patates douces | Haricots au lard 

36 

 

Poisson 

 

Truite de la Forêt-Noire fraîchement pêchée, type Müllerin 
provenant de nos propres eaux 

Beurre aux amandes | Pommes de terre vapeur | Salade d'accompagnement 
29 

 

Filet d'omble chevalier poêlé 
Vanille | Chou frisé à la crème | Pommes de terre persillées 

31,5 

  



 

Dessert 

 

Crème de poires et d'amandes 
9,5 

 

Tarte au cheesecake et sorbet aux fruits des boi 
11,5 

 

Tartelette au chocolat "Truffon 
Sorbet aux fruits de la passion | Baies fraîches 

12,5 

 

Mousse à la citronnelle sur biscuit aux framboises 
11,5 

 

Espresso avec espuma glacé au Baileys 
7,5 

 

Sélection de fromages au lait cru locaux et français 
Moutarde aux figues | Choix de pains 

15 

 

Glaces et sorbets régionaux de la ferme 
Vanille | Fraise | Chocolat | Noisette | Yaourt | Sorbet Citron | 

Sorbet aux fruits des bois | Sorbet à la mangue 
3,5/boule 

 

Pour toute information sur les ingrédients de nos plats, les allergènes ou les 
intolérances, n'hésitez pas à nous contacter ! 


